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Vorspeisen
Salat vom Buffet =& € 6,80
gen'iuc/iertes TOTe[Zénﬁlét (Mattersdorfer - Wernberg) "Gu € 12,80

auf bunter Salatvariation mit Frichten verfeinert, an Joghurt-Krauterdressing
dazu gerdstetes Mallnitzer Bauernbrot

Gebratener SchafRdse im Speckmantel € 12,80
auf knackigem Blattsalatmix, dazu gerésteter Knoblauchtoast

Carpaccio vom heimischen Rind an hausgemachtem Himbeeressig € 14,80
mit Rucola und Parmesansplitter, dazu Toast

G 'schmackiges aus dem Suppentopf

Tagessuppe (diese finden Sie im Tagesmeni) € 5,20
Q{indksuppe wahlweise mit Backerbsen, Nudeln oder Frittaten ‘:} € 5,20
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Krautercroutons S € 6,20
Kn06[aucﬁcremesuppe mit Sahnehaube und Kréutercroutons e € 6,20
Q{incfssuppe mit Knodelduett Speckknédel und Kaspressknédel € 6,20

c::a Gerne servieren wir Ihnen anstelle einer Rindssuppe auch eine klare Gemiuisesuppe.
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Knackig el Leicht

@ac&ﬁemf[sa[at panierte Hihnerbrust auf Réstkartoffeln € 15,80
und Blattsalaten mit Kirbiskerndressing

g‘ame[ensa[at Riesengarnelen in stBer Chilisauce gebraten € 19,80

auf buntem Salat mit Cherrytomaten und Schafkase
an Balsamicodressing, dazu Toast

Tofu-Wildreis-Gemiise Pfand [ <& € 15,80

gebratener Rauchertofu auf Wildreis-Gemise in Asiasauce
Gratinierte Palatschinke <& € 16,40

geflllt mit buntem Gemise, Schafkdse, Sauerrahm
dazu kleiner bunter Salat und Schnittlauch-Joghurt Dip

Aus Bach, See und Meer

ge6mtenes Filet von der Kdrnter Forelle (Karnten Fisch - Feld am See) € 21,80

an zerlassener Krauterbutter, dazu Petersilienkartoffeln, neu
glasiertes Wurzelgemuse mit Krautern und Sahnekren

Wildlachsfilet vom Rost € 21,80

an Limetten-Petersil Pesto, dazu Pappardelle an Safransauce
und confierte Cocktailtomaten

Gebratenes Filet vom Kdrntner Saibling (Karnten Fisch - Feld am See) € 23,80

auf Sauvignon-Limetten Risotto,
dazu geschmorte Karotten und Broccoli

Duett vom Kdirntner Fisch (Ksrnten Fisch - Feld am See) "QU € 23,80

gebratenes Filet von Forelle und Saibling, an zerlassener Krauterbutter,
dazu Petersilienkartoffeln und gerdstete Zucchini
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Typisches aus unser'm Land

Kdisespdtzle im Pfandl iiberbacken <& € 16,40
hausgemachte Spatzle mit Bergkase und Rostzwiebel
dazu Salat vom Buffet

Kdarntner Grost [ im Pfandl € 16,40

gerostete Kartoffeln, Speck, Zwiebel, Schweinsbratenstiicke
mit Spiegelei und Salat vom Buffet

Gemiise Grost [im Pfandl <& € 16,40
gerostete Kartoffeln, Gemiise der Saison, Zwiebel
mit Spiegelei und Salat vom Buffet

Gebratene Schweinshax'n mit Rnusprigem Schwart [

an Natursaftl, mit Kren, Sauerkraut und Serviettenknédel

die Halbe (flir 1 Person) € 18,80
die Ganze (fur 2 Personen) € 36,80
A Kdrntner G schichtl:

Kdarntner Nudeln sind gefiillte Teigtaschen die mit einer speziellen Technik, dem
sogenannten ,Krendeln“ verschlossen werden. Ein alter Brauch in Kdrnten besagt:
“A Madl, des net Rrendeln Ronn, des Rriagt Ran Monn”.
Bei einer richtigen Kdirntner Hochzeit wird dies auch regelmdfsig vor der Trauung tiberpriift.

Kc'irntnerﬂ\fuc[elie[[er auf glasierten Lauchringen ‘::a € 17,80

hausgemachte Pilz-, Tomaten-Mozzarella- und Spinatnudeln
mit Parmesan bestreut, dazu Salat vom Buffet

Hausgemachte Kdirntner Kasnudeln an brauner Butter S € 16,40
gerostet und mit Parmesan bestreut, dazu Salat vom Buffet

Hausgemachte Kdirntner Fleischnudeln mit Speckgrammeln € 16,40
dazu Sauerkraut
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Schnitzel T Co

Wiener Schnitzel vom Schwein € 15,80

vom Huhn € 17,80
dazu Pommes frites, Preiselbeeren, Ketchup oder Mayonnaise

Holzhackersteak, € 17,80

gegrilltes Schweinerlckensteak mit Zwiebeln und Speckscheiben
dazu Kartoffelrdsti und unsere Grillsaucen

Cordon bleu , Tauern alpin® € 17,80

paniertes Schweineschnitzel, gefillt mit Schinkenspeck und Bergkase
dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Gefiilltes Hiihnerbriistchen € 20,80

mit getrockneten Tomaten und Camembert
an Basilikumsauce, dazu Pappardelle mit Rucola

Zwiebelrostbraten € 24,80

Rostbraten vom Rind in Zwiebelsauce
dazu Rostkaroffeln, Rostzwiebeln und Speckbohnen

Fiir unsere Rleinen Gdste

€ 0P
. .

Simba wirstel mit Pommes frites JN\/ € 7,20
Pinocchio Spaghetti ,Bolognese" klein =2 3 € 7,20
groB wi € 10,20
Heidi  Kleine Kasespatzle mit Rostzwiebeln r%t € 8,20
Nemo Fischstabchen gebacken mit Kartoffeln {W € 8,20

€

. “3e

Mlc&ey Maus Wiener Schnitzel mit Pommes frites (g@ € 10,20
Willi Wiesel gebratenes Hihnerfilet mit Wildreis € 10,20

Snowy paniertes Hihnerfilet mit gebackenen Kartoffelspalten <> € 10,20
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Steakspezialititen

szec[—g'rz[[ Schweineriickensteak, Rumpsteak und Hiihnerbrust € 23,80

mit gebratenem Speck, Krauterbutter, gegrilltem GemiisespieB,
Pommes frites, Zwiebelringe im Bierteig und unseren Grillsaucen

Ladyssteak, € 23,80

Rumpsteak 180g, mit Rosapfeffer-Krauterbutter, dazu Folienkartoffel
mit Sauerrahm und Ruccolasalat mit getrockneten Tomaten

Rumpsteak vom heimischen Rind Ney € 29,80

ca. 260g, an Chefsauce (BBQ-Bourbon-Amaretto)
dazu gebratene Erdapfel in Rosmarinbutter und mediteranes Gemiuse

Filet vom heimischen Rind € 38,80

ca. 230g, an rosa Pfeffersauce
dazu hausgemachte Erdapfelspalten und gerdstete Gemiisevariation

Chateaubriand (fiir 2 Personen) € 76,80

Doppeltes Rindsfilet (470-490g) am Stlick gebraten,

flambiert und tranchiert, dazu Pappardelle, Rosti, Erdapfelspalten,
Rostgemiise, Pilze und gebratener Speck,

mit Chefsauce (BBQ-Bourbon-Amaretto)

Wiihlen Sie die Garstufe: RARE
MEDIUM "y 5T 52T
Rare - kurz, scharf angebraten - innen noch roh - M“nsgm\
Medium rare - mittel roh, sehr ,fleischsaftig", im Kern noch roh MEDIUM .. %
Medium - halb durch, im Kern noch ,fleischsaftig®, l“” ﬁ“ﬂﬁﬁ_ﬁ_ﬂ
gibt auf Druck nach und hat eine braune, knusprige Kruste =MEDIUM--
i i " bei WELL

Medium well - zart rosa, im Kern fast ,durch™ bei klarem 160:455° FA&EH ‘ﬁ] &

Fleischsaft

WEL' DONE .

195-160° 70-72°C SHU‘WA]’H’[(H
® JI60°F S72C

Da wir bei der Qualitit unseres Fleisches stehts
auf Herkunjft und Frische achten, bitten wir um Verstindnis,
falls Thr gewiinschtes Steak gerade nicht vorrdtig ist.
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Zum siifien Abschluss

flpfe[struc{e[ mit Schlagsahne
mit Vanillesauce und Schlagsahne
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Caramel-Cheesecake hey

mit warmem Kirschragout

Schoko-Brownie

mit warmen Waldbeeren, Vanilleeis und Schlagsahne

Kdrntner Reindling Parfait

auf Honig-Zimtspiegel und Schlagsahne

Eispalatschinken (2 stk.)

geflllt mit Vanilleeis, Schokosauce, Mandelsplittern und Schlagsahne

Unsere Eiskreationen

Kasper[ Vanille- und Erdbeereis
mit Schlagsahne, Waffelhut und bunten Streusel

Gemischtes Eis
3 Kugeln nach Wahl mit Schlagsahne

Coupe Ddnemark_ Vanilleeis mit Mandelsplittern und Schlagsahne
Ubergossen mit warmer Scholosauce

HeifSe Liebe vanilleeis mit Schlagsahne
Ubergossen mit warmen, marinierten Himbeeren

Nuss mit Scﬁuss Walnuss-, Pistazien- und Schokoladeeis
mit Schlagsahne, Nissen und Schokosauce, verfeinert mit Amaretto

Unsere Eissorten:

Zitrone Walnuss pro Kugel

Vanille Pistazie Portion Schlagsahne
Erdbeere Schokolade

€ 5,00
€ 6,80
€ 6,80
€ 6,20
€ 7,20

€ 7,20

€ 7,80

€ 4,60

€ 6,20

€ 7,20

€ 7,80

€ 820

€ 1,90
€ 0,80



