
 
 
 
 
 
Zur Verstärkung unseres Küchen-Teams suchen wir ab Juni 2025 einen 
 

JJuunnggkkoocchh  //  BBeeiikkoocchh  ((mm//ww//dd)) 
 

(32 Stunden an 4 Tagen oder 40 Stunden an 5 Tagen ) 
 

 
Allgemeine Anforderungen: 

 Berufserfahrung in vergleichbarer Position wünschenswert aber nicht erforderlich 
 Berufsbezogene Deutschkenntnisse 
 Höchstes Qualitäts- und Sauberkeitsbewusstsein 
 Verantwortungsvoller Umgang mit Arbeitsmaterialien 
 Belastbarkeit, Zuverlässigkeit und Teamfähigkeit 

 

Tätigkeitsbeschreibung: 
 Als Jungkoch/Beikoch unterstützen Sie den Küchenchef 
 Zubereitung von Hauptspeisen, Vorspeisen, Salaten, Desserts, Beilagen 
 und Suppen 
 Gute Kenntnisse in der Patisserie von Vorteil 
 Menü- und a`la carte Küche 
 Arbeitszeiten nach Vereinbarung – Frühstück, Mittags- und Abenddienste möglich! 

 
 
Wir bieten Ihnen: 

 Sichere Anstellung in einem dynamischen Team in Vollzeit (5 Tagewoche möglich) 
und Saison (Sommer- und Wintersaison) 

 Eigener Arbeitsbereich 
 Eine leistungsbezogene Vergütung zzgl. Trinkgeldpauschale 
 Freie Kost und Logie 

 
Bezahlung über Kollektivlohn - Brutto EUR 3.000,00 bei Vollzeit 

je nach Qualifikation und nach Vereinbarung 
 

Kontakt: 
 

Eggerhof 
Markus Supersberger 

9822 Mallnitz 119 
Tel.: +43 4784-214 

E-Mail: office@eggerhof-mallnitz.at 
 
Bitte senden Sie uns Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen (Lebenslauf, Foto, Zeugnisse etc.). 
Gerne begrüßen wir Sie auch zu einem persönlichen Bewerbungsgespräch. 


