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Fam. Supersberger * * k

Zur Verstarkung unseres Serviceteams suchen wir ab Juni 2026 eine/n

Eriihstiickskoch / Kiichenhilfe (m/w/d)
(32 Stunden an 4 Tagen oder 40 Stunden an 5 Tagen )

Allgemeine Anforderungen:

e Berufserfahrung in vergleichbarer Position winschenswert aber nicht erforderlich
e Berufsbezogene Deutschkenntnisse

e HOochstes Qualitats- und Sauberkeitsbewusstsein

e Verantwortungsvoller Umgang mit Arbeitsmaterialien

e Belastbarkeit, Zuverlassigkeit und Teamfahigkeit

Tatigkeitsbeschreibung:

e Als Frihstuckskoch / Kuchenhilfe bereiten Sie selbstandig die warmen Gerichte

flr das Fruhstucksbuffet zu

e Vorbereitungsarbeiten fir das Fruhstick am nachsten Tag
unterstutzen Sie den Kuchenchef

e Unterstitzung des Kichenteams bei der Zubereitung von Hauptspeisen, Vorspeisen,
Salaten, Desserts, Beilagen und Suppen

e Arbeitszeiten nach Vereinbarung - Frihstuck, Mittags- und Abenddienste mdglich!

Wir bieten Ihnen:

e Sichere Anstellung in einem dynamischen Team in Vollzeit (5 Tagewoche mdglich)

und Saison (Sommer- und Wintersaison)

e Eigener Arbeitsbereich

e Bezahlung Uber Kollektivlohn, nach Qualifikation zzgl. Trinkgeldpauschale und
Mitarbeiterpramie

e Freie Kost und Logie

Zdgern Sie nicht und bewerben Sie sich jetzt. Wir freuen uns!

Kontakt:

Eggerhof
Markus Supersberger
9822 Mallnitz 119
Tel.: +43 4784-214
E-Mail: office@eggerhof-mallnitz.at

Bitte senden Sie uns lhre vollstandigen Bewerbungsunterlagen (Lebenslauf, Foto, Zeugnisse etc.).
Gerne begrufien wir Sie auch zu einem persénlichen Bewerbungsgesprach.



